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Drž Hubu! – pestovanie, predaj a výskum húb 

Zámer projektu urbánnej farmy, výskumného centra a gastro prevádzky pre Tržnicu. 

 

Tržnica na Trnavskom Mýte je miesto pre osobný a autentický zážitok nákupov, stolovania, 
trávenia voľného času a služieb. Záujemca by mal spĺňať hodnoty Tržnice: komunita 
a architektúra („genius loci“ a vytváranie zážitku v ňom).  Základným predpokladom je ale 
udržateľnosť a kvalita podnikania. Nižšie je popísané ako tieto požiadavky spĺňa projekt 
DržHubu!. 
 

Vytváranie udržateľnosti a kvality:  

Vyváženosť 
 

Nami pestované huby sú naším hlavným produktom. 

Huby zohrávajú nenahraditeľnú úlohu v cirkulárnom ekosystéme prírody, čo je pre nás 
hlavnou inšpiráciou pri budovaní ekosystému našej spoločnosti. Preto v našich 
produktoch kladieme dôraz na hodnoty inšpirované ríšou húb. 

Drž Hubu! prichádza na trh najmä s hodnotami: 

TRADÍCIA využívania húb a ÚCTA k nim v kultúrach strednej Európy, ktorú chceme ďalej 
rozvíjať. 

ALTERNATÍVA ku konvenčným spôsobom stravovania, výrobe materiálov a spracovaniu 
druhotných surovín (REGENERÁCIA). 

PREPOJENIE a ZDIEĽANIE, podobne ako mycélium, sú pre nás kľúčové hodnoty, ktoré 
vedú ku KOMUNITNOSTI nášho projektu. 

INŠPIRÁCIA HUBAMI prináša ZÁŽITOK a INOVÁCIU, ktoré chceme sprostredkovať 
prostredníctvom našich produktov a aktivít. 

Naše produktové okruhy: 

PESTOVANIE HÚB – čerstvosť, lokálnosť, diverzita, samozber, vzdelávanie, „vypestuj si 
sám“, zdravie, tradícia. 

MYKOMATERIÁLY – inovácia, experiment, tvorivosť, dizajn, „vyrob si sám“, alternatíva, 
spolupráca. 

PRODUKTY Z HÚB – umami, esencia, jednoduchosť, liečivosť, tradícia. 



Prvé tri kategórie už stabilne predávame. Postupne plánujeme zaradiť do našej ponuky aj 
ďalšie: 

 

VÝSKUM A VÝVOJ – know-how, spolupráca, riešenia, zvedavosť, vývoj, zdieľanie. 

PRIDRUŽENÁ VÝROBA – cirkularita, regenerácia, druhá šanca, potenciál húb (recyklácia 
odpadu a výroba vlastných substrátov). 

EVENTY, WORKSHOPY, PREDNÁŠKY – komunita, zdieľanie (aj priestoru), zážitok, kultúra. 

HUBOVÉ BISTRO – jedinečnosť, kulinársky zážitok, kreativita, prekvapenie (časom sa 
vyvinie z bodu 3). 

Sme presvedčení, že huby majú obrovský potenciál nielen v gastronómii, ale aj v 
ekológii, materiálovej inovácii a budovaní udržateľnej komunity. Našou víziou je 
prirodzene prepájať všetky tieto oblasti a prinášať nové, hodnotné riešenia. 

 

Náš primárny klient sú ľudia s nadšením pre huby – chutia im, vnímajú ich zdravotné 
benefity a široké možnosti využitia v kuchyni, krajine, výrobe materiálov a produktov, či 
kdekoľvek inde, kde sa dajú aplikovať. 

Zároveň vnímame rastúci trend a tlak spoločnosti na udržateľné a lokálne potraviny, 
suroviny, výrobu a materiály, čo vedie k narastajúcemu záujmu o huby. Robíme to pre 
všetkých, ktorí milujú a budú milovať huby v akejkoľvek forme. Do Tržnice chceme ísť aj 
preto, že huby sú nekonečná téma na nekonečné debaty s množstvom aplikácií. Tržnica 
je ideálnym miestom, kde môžeme využiť potenciál diskusie a prirodzenú zvedavosť ľudí. 

Naše huby a produkty si kupujú ľudia všetkých vekových kategórií – často k nám prídu aj 
deti s rodičmi, ktorí im kupujú huby. Mycéliové materiály a dizajn najviac oslovujú 
mladých ľudí, študentov, podnikateľov či učiteľov v strednom veku. 

 

Naša edukačná činnosť a popularizácia húb je určená pre všetky vekové kategórie a v 
budúcnosti ju chceme rozšíriť tak, aby podporovala kombináciu rôznych vekových 
skupín, čím vznikne priestor na plnohodnotné diskusie a interakciu. 

Naším cieľom je vytvoriť komunitu okolo húb a mycélia zo všetkých možných uhlov 
záujmu – od gastronómie, výskumu, vývoja, dizajnu až po obyčajnú fascináciu svetom 
húb. 

Už dnes pestujeme stovky kíl húb mesačne, metre kubické mykomateriálu, 
spolupracujeme s univerzitami, firmami a občas zorganizujeme prehliadku, prednášku, 
výstavu alebo nejaké kulinárske eventy s hubami 



 

 

Vytváranie udržateľnosti a kvality:  

Osobný prístup 

Vedenie: Juraj, Veronika a Lukáš - zodpovední za strategické riadenie, vývoj, marketing a 
predaj. 

Pestovatelia: 3 ľudia na starostlivosť o huby a pestovateľské priestory. 

Výroba a predaj produktov: 3 ľudia na spracovanie húb a výrobu produktov, obsluhu 
výdajne a e-shopu. 

Výrobňa substrátov: 2 ľudia na spracovávanie substrátu. 

Výroba a predaj produktov: 3 ľudia na spracovanie húb a výrobu produktov, obsluhu 
výdajne a e-shopu. 

Granty a projekty: 1 človek 

Organizácia eventov: 2 človek na organizovanie workshopov, exkurzií a iných eventov. 

Naďalej plánujeme pracovať aj s dobrovoľníkmi a brigádnikmi ako doteraz na doplnenie 
kapacít a organizáciu podujatí.  

 

Niektorí z nás sú architekti, takže pre tých je budova Tržnice ikonou a Trnavské mýto ako 
centrálny uzol vybudovaný za socializmu významnou rozvojovou príležitosťou nervovej 
sústavy mesta. Všetci určite vnímame túto budovu a štvrť ako hodnotné a estetické 
miesto veľmi vhodné na rozvoj našich cieľov v podnikaní a verejnom pôsobení. A zhodli 
sme sa, že odkedy sme v Bratislave tak Tržnica bola pre každého na určitý moment 
miestom kam chodil občas na nákup, parížsky šalát, kyslú kapustu a nostalgiu 
socializmu zakonzervovaného v tejto nadčasovej kapsule. 

Momentálne si väčšina z nás hľadá bývanie v okolí Trnavského alebo Račianskeho Mýta.   

 

 

Vytváranie udržateľnosti a kvality:  

Autentickosť 

Naše huby a veci z nich sú fakt unikátne, lebo ich plánujeme pestovať priamo v Tržnici v 
urbánnom prostredí. Ľudia vidia, ako rastú, môžu si ich aj sami odtrhnúť a mať tak tie 



najčerstvejšie kúsky. A to je super, lebo podporujú lokálnu produkciu. Unikátne je, že 
ľudia môžu priamo vidieť celý proces rastu od spór až po plodnice húb, dokonca 
ochutnať a priamo ovoňať huby na farme. V našich procesoch dokážeme zužitkovať 
množstvo biologických zvyškov zo spracovanie dreva, čaje a mláto z varenia piva, či iné 
celulózové zvyšky.  

Pre mykomateriály a výrobky z nich platí to isté. V oboch prípadoch využívame možnosť 
dopestuj, vyrob si sám a drž hubu.  

Unikátnosť produktov a varenia z húb spočíva v tom že si vyrábame hlavnú ingredienciu 
priamo na mieste a nestojí to život žiadneho tvora.  

 

Našou víziou je vytvoriť komplexný projekt pod jednou strechou, ktorý bude spájať 
produkciu, výskum a spoluprácu, a tak prispievať k budovaniu udržateľnej budúcnosti. 

Jedná sa o farmu a remeselnú výrobu priamo v Tržnici kde väčšinu procesov je pre nás 
najvýhodnejšie vykonávať v našej réžii až po hotový produkt pre B2B alebo B2C.  

 

Činnosť Drž Hubu! spočíva primárne vo výrobe/pestovaní našich produktov a preto 
súčasťou prevádzky bude niekoľko výrobní, kde priamo v tržnici budeme vyrábať 
produkty.  

Pestovateľské miestnosti budú priamo súčasťou našej prevádzky, k čomu patria aj 
inkubačné miestnosti spolu s výrobňou substrátov a malým labákom, v ktorom 
dochádza priamo ku pestovaniu kultúr a ich inokulácii do substrátov. Túto sekciu 
budeme ešte viac rozvíjať pretože je aj pre mykomateriály a chceme sa stať sebestační.  

Časom chceme určite mať schválenú výrobňu produktov z jedlých a liečivých húb, ktorá 
sa v budúcnosti rozšíri na kuchyňu. Pracujeme aj s myšlienkou prenajímať našu výrobňu 
iným začínajúcim prevádzkam.  

Ako posledná bude prevádzka na pridruženú výrobu napr. hnojív alebo peliet kde 
chceme spracúvať naše odpady.  

 

Kvalita je pre nás základ. Huby rastú pomaly a potrebujú čisté prostredie, takže sa o ne 
fakt staráme. Máme aj HACCP a všetko, čo treba. A keďže sme v meste, musíme z 
každého metra vyťažiť maximum. Používame len prírodné veci a špeciálne receptúry, 
aby boli huby chutné a zdravé. Proste, sme huboví nadšenci a kvalita je pre nás 
srdcovka. 

 



Sme urbánna farma a preto maximalizujeme výťažok, čo zabezpečujeme prirodzenými 
substrátmi a ideálnou receptúrou, je to nutné aj pre gurmánsku hodnotu húb a ich 
umami.  

V rámci mykomateriálov máme overené druhotné suroviny vo fungujúcej  kombinácii so 
správnymi druhmi mycélia.  

 

Stali sa z nás hubový nadšenci a kvalita nie je pre nás nutnosť ale záľuba.  

Budovať vzťahy so zákazníkmi a partnermi je jednou z našich priorít, vždy počúvame 
spätnú väzbu, nikdy sme nemali problém vybaviť reklamáciu a pre nás je 
samozrejmosťou, že bez kvalitných produktov a služieb nemôžu byť dobré vzťahy 

Naša prevádzka v Tržnici bude jediná svojho druhu. 

 

 

Vytváranie komunity:  

Starostliví 

Ako vnímame starostlivosť? 

Starostlivosť pre nás znamená záujem o spoločné dobro a komfort v priestoroch, ktoré 
zdieľame. Ide o dodržiavanie čistoty, bezpečnosti pri práci a v prípade potreby aj o 
vzájomnú pomoc medzi nájomcami. Dôležité je tiež budovanie komunity, spoznávanie 
sa cez stretnutia a podujatia, kde môžeme otvorene komunikovať o potrebách 
jednotlivcov aj spoločných priestorov. 

Ako dbáme na ekológiu vo výrobe a balení tovaru? 

Naše huby predávame bez obalu, na voľno na váhu. Podporujeme zákazníkov, aby si 
priniesli vlastný obal, prípadne ponúkame papierové vrecká za poplatok. Huby totiž 
potrebujú dýchať a nie sú vhodné na skladovanie v plastových vreckách. 

Pri balení produktov musíme spĺňať hygienické normy, preto: 

Omáčky a nátierky balíme do skla. 

Čipsy a pochutiny sú vo vákuových plastových obaloch, no hľadáme alternatívy. 

Chceme zaviesť vratné obaly (napr. drevené košíky so zľavou na ďalší nákup). 

Plánujeme vývoj biologicky rozložiteľných obalov z mycélia, ktoré by boli plne 
kompostovateľné. 



Ako vedome a šetrne narábame s odpadom? 

Naša filozofia je nevytvárať odpad, preto sa riadime princípmi cirkulárnej ekonomiky: 

Minimalizácia odpadu – obmedzujeme jednorazové plasty, plánujeme zálohovateľné 
obaly a rozvoj vlastných mycéliových obalov. 

Využitie odpadu ako zdroja – substrát z pestovania húb recyklujeme do nových 
substrátov, mulčovacieho materiálu alebo kompostu. 

Upcycling a inovácie – testujeme výrobu palivových peliet z odpadu, kde môžeme využiť 
aj plastové vrecká v spolupráci s firmou, ktorá má na to povolenie. 

Má náš projekt sociálny rozmer? V čom? 

Áno, silne vnímame spoločenský rozmer našej práce: 

Podporujeme komunitu – prepájame ľudí z rôznych oblastí (akademická sféra, farmári, 
kuchári, remeselníci). 

Vytvárame príležitosti pre sociálne slabších – niektoré práce na farme (napr. zber húb, 
spracovanie substrátu) nevyžadujú vysokú kvalifikáciu, preto ich vieme ponúknuť ľuďom 
v sociálnej núdzi. 

Chceme vytvoriť sociálny podnik – ak sa stabilizujeme v Tržnici, plánujeme zapojiť 
znevýhodnené skupiny do pracovného procesu. 

Aké príležitosti a benefity ponúkame sociálne slabším? 

Možnosti práce – jednoduchšie úlohy na farme. 

Podpora neziskových organizácií – darovanie našich produktov napríklad cez benefičné 
večere. 

Priestor na komunitné aktivity – v Tržnici môžeme poskytnúť priestor na vzdelávacie či 
sociálne podujatia. 

Našou víziou je, aby Tržnica nebola len trhoviskom, ale aj miestom spolupráce, inovácií 
a udržateľného rozvoja, kde sa spájajú ekológia, podnikanie a sociálne hodnoty. 

 

 

Vytváranie komunity:  

Spolu patriční 

Drž Hubu sme vybudovali od nuly – od experimentov s pestovaním húb, cez vývoj nových 
produktov až po prepojenie s komunitou a vzdelávacie aktivity. Vytvorili sme fungujúci 



ekosystém založený na cirkulárnej ekonomike, ekologických riešeniach a spolupráci. 
Máme skúsenosti s rekonštrukciou a adaptáciou priestorov, čím vieme prispieť aj do 
rozvoja Tržnice. 

NC sme participovali na návrhu a vybudovaní viacerých spoločenských a spoločných 
projektov, ako je klub, bar, sauna, komunitná záhrada, komunitná kuchyňa, námestia a 
kútiky, rastlináreň. Zregenerovali sme veľa použitých vecí, opravili, zrecyklovali a 
pretvorili ich na nové a funkčné. Budovali sme projekty spolu, ako jednotlivci a aj ako 
projekt Drž Hubu! 

Aké máme skúsenosti so spoluprácou s rôznymi organizáciami? 

Spolupracujeme s neziskovkami, akademickou sférou, remeselníkmi a podnikateľmi. 
Podporujeme komunitné projekty, organizujeme workshopy a zapájame sa do podujatí, 
ktoré prepájajú udržateľnosť, vedu a prax. Participujeme na grantových projektoch a 
máme skúsenosti s rozvojom miestnych iniciatív. 

Univerzity - STU, UMPRUM a aj VšVU s ktorými sme konzultovali výrobu objektov, 
dodávali mycéliové materiály a vyrábali objekty 

-SPU s ktorými prebieha projekt výskumu pestovaných húb a vplyvu napr svetla na ne 

- Prif UK ktorým sme prednášali, robili workshop,  

SNM - výstava plesní a mycéliových materiálov 

Mykolom - prednáška , Nadácia Cvernovka - výstava Mycélium hub I 

Aliancia Stará Tržnica - trhy, Muzeum ochrany prírody a jaskyniarstva v LM - festival 
HUBY  

Design Week - výber kurátorov, Incien - prednáška 

Nadácia Cvernovka 

Máme skúsenosti s organizáciou podujatí ako su fundraisingové večere, workshopy, 
kvízy, výstavy, komunitné stretnutia. V roku 2022 a 2023 sme zorganizovali samostatnú 
časť DOD Novej Cvernovky na 1.mája, kde sme spolu s našou susednou prevádzkou 
pripravili bohatý hudobný program, bar a aj varenie z húb HUBOVAR. Súčasťou boli 
prednášky a workshopy pre ľudí a obhliadka našej práce. Krátky zostrih priebehu si 
môžete pozrieť v priloženom videu.    

 

Drž Hubu! môže do spoločného života Tržnice priniesť veľa! Okrem chutných húb a 
zaujímavých produktov, vidíme aj tieto prínosy: 

1. Oživenie priestoru a komunitný rozmer: 



Pravidelné eventy a workshopy: Workshopy o pestovaní húb, hubárske večere, 
degustácie a ďalšie akcie prilákajú do Tržnice nových návštevníkov a vytvoria živú 
atmosféru. 

Spolupráca s inými prevádzkami: Môžeme spolupracovať s inými prevádzkami v Tržnici 
na organizovaní spoločných eventov a propagácii lokálnych produktov, deň otvorených 
dverí, ktorý môže byť celodenný program lákajúci množstvo návštevníkov a záujemcov aj 
pre ostatné subjekty.  

Obhliadky farmy - pravidelná komentovaná prehliadka našich priestorov na mesačnej 
báze.  

Spolupráca s ďalšími občianskymi združeniami: 

Budovanie komunity: Chceme vytvoriť miesto, kde sa budú stretávať ľudia so záujmom o 
huby, zdravú stravu a udržateľný životný štýl. 

2. Udržateľnosť: 

3. Inovácie a rozvoj: 

Vývoj mycéliových materiálov: V Tržnici budeme mať priestor na vývoj a prezentáciu  

Spolupráca s akademickým sektorom: 

4. Podpora lokálnej ekonomiky: 

Spolupráca s lokálnymi dodávateľmi 

Vytváranie pracovných miest 

5. Zapájanie sa do procesu a rozvoja miesta : 

V NC sme boli veľmi aktívni v oblasti rozvoja architektúry udržateľných riešení ako je 
park, sauna záhrada…Taktiež  Lukáš Radošovský prinášal a organizoval hubovú výstavu, 
prípravu eventov a vie poskytnúť skúsenosti aj v rámci dramaturgie. Máme aj v kultúre 
bohaté skúsenosti, ktoré sme nadobudli a vieme ich tam priniesť. 

Veríme, že Drž Hubu! bude pre Tržnicu prínosom a spolu vytvoríme miesto, ktoré bude 
pulzovať životom, inováciami a udržateľnosťou. 

 

 

Vytváranie zážitku „Genius Loci“:  

Architektúra ako hodnota. 



Naša vízia práce s architektonickými prvkami v Tržnici veľmi dobre zapadá do filozofie, 
ktorú rozvíjame v rámci Drž Hubu. Zachovanie a revitalizácia pôvodného razu interiéru 
obkladov vzduchotechniky  a unikátneho konštrukčného systému. Našou možnou 
cestou práce je vkladania objemu do priestoru, ktorý by nenarúšal pôvodný ráz 
architektúry ale dopĺňal a využíval potenciál, ktorý poskytuje.  Tržnica ako významná 
stavba neskorej moderny nesie v sebe odkaz inovácie a odvahy, čo je v súlade s našou 
filozofiou vytvárania hodnôt nielen architektonických, ale aj programových. Tento 
priestor je flexibilný, otvorený a môže byť platformou na experimentovanie a 
kombinovanie rôznych obsahov, čím podporíme diverzifikáciu prevádzok a komunitný 
rozvoj. Tržnica ako významná stavba neskorej moderny nesie v sebe odkaz inovácie a 
odvahy, čo je v súlade s našou filozofiou vytvárania hodnôt nielen architektonických, ale 
aj programových. Tento priestor je flexibilný, otvorený a môže byť platformou na 
experimentovanie a kombinovanie rôznych obsahov, čím podporíme diverzifikáciu 
prevádzok a komunitný rozvoj. Aby sa Tržnica stala miestom na nové a jedinečné 
spomienky, môžeme podniknúť viaceré kroky, ktoré ju oživia a prepoja s komunitou. 
Naším cieľom je vytvoriť priestor, kde sa budú ľudia radi vracať, objavovať, zažívať a 
aktívne sa zapájať. 

 

1. Vytváranie jedinečných zážitkov a atmosféry 

Interaktívne podujatia – organizovanie workshopov, komunitných večerov, degustačných 
zážitkov a prezentácií remeselných produktov, kde sa návštevníci môžu aktívne zapojiť. 

Tematické trhy a sezónne podujatia – napríklad jesenné hubové festivaly, jarné alebo 
nočné trhy so špeciálnou atmosférou. 

Živé varenie a degustácie – priestor môže ponúkať kulinárske zážitky, kde budú 
šéfkuchári experimentovať s lokálnymi surovinami a hubovými špecialitami. 

2. Oživenie priestoru dizajnom a architektonickými riešeniami 

Mycéliové inštalácie a prírodné materiály – implementácia udržateľných prvkov, ktoré 
vytvoria originálne prostredie. 

Adaptívne priestory na rôzne využitie – dizajn modulárnych štruktúr, ktoré umožnia 
zmeniť funkciu priestoru podľa aktuálnych potrieb, napríklad výstavné zóny, oddychové 
miesta či pavilóny pre sezónne aktivity. 

Umeleckých svetelných inštalácií a netradičných foriem vizuálnej komunikácie. 

3. Komunitná angažovanosť a interaktivita 

Zapojenie návštevníkov do tvorby obsahu – umožniť ľuďom podieľať sa na rozvoji Tržnice, 
napríklad hlasovaním o programoch alebo návrhom na nové aktivity. 



Miestne spolupráce a podpora lokálnych iniciatív – poskytnutie priestoru pre komunitné 
projekty, nezávislých tvorcov a spoločensky prospešné aktivity. 

Vzdelávacie aktivity a diskusie – vytvorenie platformy na rozhovory o udržateľnosti, 
architektúre a mestskom rozvoji, ktoré môžu inšpirovať a vytvárať nové perspektívy. 

4. Hybridné využitie priestoru a prepojenie rôznych aktivít 

Dynamické zóny na oddych, prácu a zábavu – miesto môže byť kombináciou trhoviska, 
co-workingového priestoru, galérie či miesta na komunitné stretnutia. 

Experimentálne a umelecké projekty – podpora interaktívneho umenia a kreatívnych 
inštalácií, ktoré budú meniť atmosféru priestoru. 

Spájanie tradičného a nového – rešpektovanie historického odkazu Tržnice, no zároveň 
prinášanie súčasných a moderných prvkov. 

Naším cieľom je, aby sa Tržnica stala miestom, kde sa budú ľudia cítiť vítaní, kde budú 
zažívať výnimočné okamihy a vytvárať si nové, jedinečné spomienky, ktoré budú mať 
trvalú hodnotu. 

 

Ak pracujte s dizajnérmi, architektami, umelcami, môžete ich aj menovať a priblížiť 

čo môže byť ich pridaná hodnota. 

 

Martina Kocianová - šperk  

Barbora Hagara - dizajn  

Craft and Plastic - dizajn štúdio 

Boris Belan - pedagóg VŠVU 

Vladimír Boroň -  

Ausgang Tech -  

People on earth - upcycle móda 

Ester Šabíková - umelec 

Andrej Andrej - studio  

Linda Straková - kunterakt  

 

Samozrejme plánujeme ďalej spolupracovať s ľuďmi z novej cvernovky kde sme si 
vytvorili dobré vzťahy a ďalej napredovať 









































































 

Situačné vymedzenie Predmetu nájmu v objekte „Tržnica“ 

k zmluve č. ......... o nájme časti nebytových priestorov s vyznačením predmetu nájmu 
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MESTSKÁ ČASŤ BRATISLAVA - NOVÉ MESTO 
 
 

Materiál na rokovanie miestnej rady  
mestskej časti Bratislava-Nové Mesto 
Dátum:  8.4.2025 
Registratúrne číslo konania: doťahovať číslo konania   
 
 
Návrh na schválenie nájmu obchodných a skladových priestorov v Tržnici na Trnavskom mýte,  
o celkovej podlahovej ploche 432,10 m2, nachádzajúcich sa na 2. a 3. nadzemnom podlaží objektu 
Tržnice pre Drž hubu, Račianska 1575/78, 83102 Bratislava,  z dôvodu hodného osobitného 
zreteľa  
 

Predkladateľ:   Materiál obsahuje: 

Ing. Ivana Chrenková  1. Návrh uznesenia 

Riaditeľka EKO – podnik VPS 

 

 2. Dôvodová správa 

 3. Prílohy 

1. Žiadosť o prenájom 

2. Zámer nájomcu 

3. Znalecký posudok 

4. Situačné vymedzenie 

 

 

 

  

Zodpovedný:   

Ing. Ivana Chrenková   

Riaditeľka EKO – podnik VPS 

 

  

   

Spracovateľ:   

Mgr, Peter Briatka   

vedúci strediska Tržnica  

 

  

Na rokovanie prizvať:   

Mgr, Peter Briatka   

vedúci strediska Tržnica  

 

 

 
Apríl 2025 
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N Á V R H  U Z N E S E N I A  

 
 

miestna rada odporúča miestnemu zastupiteľstvu 

 

s c h v á l i ť   

 

 
; nájom obchodných a skladových priestorov v Tržnici na Trnavskom mýte,  o celkovej 
podlahovej ploche 432,10 m2, nachádzajúcich sa na 2. a 3. nadzemnom podlaží objektu 
Tržnice, ktorý je v správe Eko-podniku VPS so sídlom Halašova 20, Bratislava, 
 
; nájomcovi – Drž hubu! jsa, Račianska 1575/78, 83102 Bratislava, IČO: 53864786,  DIČ: 
2121772411, IČ DPH: SK2121772411  
 
; ako prípad hodný osobitného zreteľa podľa § 9aa ods. 2 písm. e) zákona 138/1991 Zb. o 
majetku obcí v znení neskorších predpisov  
 
; z dôvodu, že ide o nájom majetku mestskej časti, ktorý vyžaduje vykonanie opráv, 
udržiavacích prác, rekonštrukcie alebo modernizácie predmetu nájmu, a ktorý je v 
nevyhovujúcom stave nájomcom, pričom zhodnotenie predmetu nájmu sa po skončení nájmu 
stane vlastníctvom mestskej časti 
 
; na dobu určitú 5 rokov 
 
 
; za nájomné vo výške:  

17 059,10 Eur/rok. 
 

; za nasledovných podmienok: 
- nájomná zmluva bude nájomcom podpísaná najneskôr do 60 dní odo dňa schválenia 

uznesenia v miestnom zastupiteľstve. 
- v prípade, ak nebude nájomná zmluva podpísaná zo strany nájomcu v tejto lehote, toto 

uznesenie stráca platnosť. 
 

- bez pripomienok 

- s pripomienkami  
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D Ô V O D O V Á   S P R Á V A  

 

 

Materiál je predkladaný na základe žiadosti nájomcu z vyplneného elektronického formulára o 

prenájom nebytového priestoru zo dňa 1. 2. 2025.   

Nájomca sa prihlásil do otvorenej výzvy, ktorú vydal správca Tržnice, Eko – podnik VPS 

v januári 2025 v rámci Plánu Revitalizácie Tržnice. Táto výzva mala za účel nájsť nájomcov 

dlhodobo neprenajatých obchodných priestorov v objekte Tržnica.  

Nájomca si prenajíma priestory za účelom pestovania, výskumu a predaja húb. Nájomca svoj 

zámer podrobne popísal v rámci svojej prihlášky do výzvy na nájomcov. Zámer tvorí prílohu 

tohto materiálu. 

Všeobecná hodnota nájomného prenajímaných priestorov bola stanovená znaleckým posudkom 

č. 132/2025, znalec Ing. Ivan Šimek zo dňa 04. 04. 2025 vo výške 16 800 EUR/rok. Po dohode 

s nájomcom navrhujeme ročné nájomné vo výške 17 059,10€ EUR/rok. Táto navrhnutá suma 

zodpovedá výške nájomného podľa platného cenníka prenájmu priestorov v Tržnici, 

schváleného miestnym zastupiteľstvom. K sume nájomného sa účtujú ešte poplatky za 

príslušné služby spojené s využívaním priestorov. Nakoľko priestory, ktoré má nájomca 

v úmysle si prenajať sú v havarijnom stave, nájomca deklaruje investíciu do týchto priestorov 

v sume minimálne 73 000 EUR. Toto zhodnotenie priestorov sa po skončení nájmu stane 

vlastníctvom mestskej časti. 

V súlade s § 9aa zákona č. 138/1991 Zb. o majetku obcí v znení neskorších predpisov (ďalej 

len „zákon o majetku obcí“) ak tento alebo osobitný predpis neustanovuje inak, ustanovenia § 

9a ods. 1 až 8 a 10 až 14 je obec povinná primerane použiť aj pri prenechávaní majetku obce 

do nájmu. Toto ustanovenie sa nepoužije pri nájme majetku obce z dôvodu hodného osobitného 

zreteľa, o ktorom obecné zastupiteľstvo rozhodne trojpätinovou väčšinou všetkých poslancov, 

ak zámer prenajať majetok obce týmto spôsobom a všeobecnú hodnotu nájomného obec 

zverejní na úradnej tabuli, na svojom webovom sídle, ak ho má obec zriadené, a iným vhodným 

spôsobom najmenej 15 dní pred schvaľovaním nájmu, pričom tieto údaje sú zverejnené 

najmenej do schválenia nájmu; osobitný zreteľ je zdôvodnený v súlade so zásadami 

hospodárenia s majetkom obce a všeobecná hodnota nájomného je stanovená znaleckým 

posudkom, ktorý v deň schvaľovania nájmu nie je starší ako deväť mesiacov. 

 

Osobitný zreteľ je daný tak ako je uvedený v návrhu uznesenia tohto materiálu. 


