7.4.202512:32 Trznica buduje komunitu. Budte jej su€astou aj vy!

Trznica buduje komunitu. Budte jej
sucastou qj vy!

Trznicu na Trnavskom Myte ¢akd obnova. Zachovaf si ma unikatnu architektiru, a pritom
zlepsif kvalitu verejného priestoru, rozsirit ponuku prevadzok, sluzieb a lokalnych trhovnikov.
Pribudni kultirne, spolocenské a gastronomické podujatia.

Hl'adame l'udi, ktori chci byf stic¢asfou obnovy tohto priestoru a vybudovaft ho spolu s
nami!
V tomto formuldri sa ndm moézete predstavit, a vyjadrit zaujem o konkrétny priestor v Trznici.

Projekt bude hodnotit odborna komisia Trznice (Deadline na vyhodnotenia 30. februar 2025)

Ndasledne vas budeme individudlne kontaktovat.
Dakujeme a teSime sa na vas!

UPOZORNENIA: Na priestory v suterene budu vyhlasene verejne sutaze. Nie su predmetom
tejto vyzvy.

Email *

barbora.siska@gmail.com

Zakladne udaje:

Email* *

barbora.siska@gmail.com

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN... 114
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Teleféonny kontakt na kontaktnd osobu (v tvare +421 900 000) Prosime o dodrZzanie *
spravneho tvaru telefonneho cisla.

+421911151313

Ndzov vasej znacky/prevadzky *

*

Pekaren H4j, bistro Haj

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN... 2/14
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Definujte vas hlavny produkt: *

*

Bizutéria

Kava, ¢aje/ balené, kakao, ¢okolady
Knihy / Antikvariat / Papiernictvo/Platne
Zivé rastliny

Kozmetika

Mdsové vyrobky

Neakoholické napoje

Sport / Bicykle

Textilné vyrobky a obuv

Umelecké a remeselné diela

Predaj vina, destilaty flaskové (producenti)
Zelenina a ovocie a derivaty

Syry a mlie¢ne vyrobky

Vyrobky uréené pre zvieratd

Med a vcelie produkty

Obchodny priestor vSeobecne
Kadernictvo, barber

Zdrava vyziva

Oprava obuvi

Krajcirstvo

Hracky

Drogéria, kozmetika

Kaviaren, praziaren, cukrdren
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Pivaren, pivovar

Vindren, viecha

Kancelarske priestory, infopoint

Restaurdacia, rychle obcerstvenie
(® Pekareri - vyrobia

Suveniry

Textil

Iné

Pripojte link na ktorom ndjdeme o vas viac informdacii *

*

Instagram pekaren haj a bistro_haj

Pre tych, co vyplnili uz prvu vyzvu/prihlasku na workshope, tieto udaje nebudeme od vas
potrebovat z nova, tak mozete qj preskocit sekciu.

Meno a priezvisko // Nazov spolocnosti (podla platnych fakturaénych Gdajov)

*

Pro Gastro s.r.o.

Trvaly pobyt / Sidlo spolo¢nosti (podla platnych fakturacnych udajov)

*

Gessayova 9
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Mesto/ Obec

*

Bratislava

ICO
(fyzickd osoba zadd datum narodenia)

*

47708557

DIC
(ak nemate, napiste 4 nuly)

*

2024102916

IC DPH
(ak nemate, napiste 4 nuly)

*

SK2024102916

SU nds interny kompas, ktory ndm poméze naplnit budovu a zdroven stanovuje
kritéria na zdklade ktorych Rada Trznice posudzuje prihldsky novych ndjomcov, aby
vznikol moderny, vyvazeny a kvalitny trh, ktory si monumentalna pamiatkovo -
chranend budova na centralnom mieste v Bratislave zasluzi.

Pri vybere novych ndjomcov mame tri piliere hodnot:

e Vytvaranie udrzatelnosti a kvality
e Vytvaranie komunity
* Architektara (,,genius loci“ a vytvaranie zdzitku v nom).

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN...
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(V kazdej hodnotovej kategérii viete dostat maximalne 30 bodov/celkovo mozete dostaf max
100)

Vytvdranie udrzatelnosti a kvality: Vyvazeni *

Podporime a hfaddme vdcsiu roznorodost predajcov, sluzieb a aktivit.
Vyberame nové prevadzky na zaklade vyvazenosti predavaného sortimentu s
existujicej ponuky, ale pozerame aj na to v akej miere vie ndjomca zmysluplne
vyuzif priestorové kapacity a potencial trznice. Délezitym aspektom je
vyvazenost produktov, aktivit a sluZieb, pre véetky generdcie, demografické
alebo socidlne skupiny (napriklad rodiny, mladych, seniorov, postihnutych)

Otdzky, na ktoré mébzete odpovedat:

Co je vas hlavny produkt?

Kto je vas primarny klient? Pre koho robite to, ¢o robite?
Aka vekova kategéria sa najviac tesi z vasich aktivit?

Cerstvé pekarenske produkty, Uplne hlavny produkt z nich st zemle na hamburger. Klienti st v$etci ludia,
ktori maju radi Cerstvé a kvalitne pecivo. Pre ludi. VSetky vekové kategorie-deti, Studenti, mamicky na
materskej, psickari, pracujuci ale hlavne vsetci, ktori st hladni :)

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN... 6/14



7.4.202512:32 Trznica buduje komunitu. Budte jej su€astou aj vy!

Vytvdaranie udrzatelnosti a kvality: Osobni. *

Stretnite tu predajcov a vyrobcov s pribehom a skuto¢nou vasnou pre svoj
biznis. Osobny kontakt je jednym z hlavnych dévodov oblabenosti trhovych
miest.

Otdazky, na ktore mézete odpovedat:

Aky je vas osobny pribeh ako podnikatela, kedy a ako zacal?

Ako planujete prevadzkovat vasu prevadzku - kto preddva resp. pracuje vo vasej
prevadzke ?

Aky mate vzfah k lokalite?

Zacal tazko, da sa povedat od nuly. Ako Studentka vysokej skoly som mala sen- otvorit si svoju pekaren.
Zobrala som si p6zicku a s kamaratkou sa ndm podarilo odstupit priestory jednej odchadzajucej
cukrarne. Po asi pol roku to kamaratka vzdala, ze ideme od toho a vSetko zase preddame. Ja som sa jej
necudovala, preslo niekolko mesiacov a my sme mali velky minus na ucte a aj spankovy deficit, kedZe
sme chodili do pekarne kazdy den na 4:30 hod. a odchadzali vecCer s tym, ze niekedy vSetky produkty
skoncili v kosi. Ja som ale chcela bojovat dalej, tak som pokracovala aj sama. Dnes je to priblizne 8
rokov ¢o podnikam. Dodavam zemle do super burgrarni v Bratislave a jej okoli, okrem toho som otvorila
aj bistro, kde sa venujeme hlavne kvaskovemu chlebu a croisantom, to s moje dalSie dve lasky.

Do trznice by som chcela presunut vyrobu Zzemli, kvaskoveho chleba a ostatného plneneho
peciva(moézete pozriet instagram). VSetko by som chcela predavat priamo navstevnikom trznice.
Momentalne som na materskej, ¢ize pekaren aj bistro riadim len manazérsky ale po skonéeni materske;j
sa planujem vratit opat osobne do vyroby alebo za bar. ESte uvidim, ¢o bude viacej treba.. vztah k
lokalite- byvam asi 10 mindt pasi od trznice, takze blizky. Aj ked Gprimne zrovna tuto frekventovanu
krizovatku moc nenavstevujem priamo, skor ako tranzit ked' sa prestivam do inej lokality alebo ked idem
na kebab do toho stanku oproti :)

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN... 714
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Vytvaranie udrzatelnosti a kvality: Autenticki. *

Stretnete tu autentické a originalne produkty s pribehom. Uprednostnime
vyrobky z lokdlnych zdrojov a produktov, idedlne s vyrobiiou priamo na mieste.
Uprednostnime lokalne produkty, origindlne napady, remeselnd pracu.

Otdazky, na ktoré mdézete odpovedat:

V ¢om st moj produkt alebo sluzba unikatne?

Ste predajca alebo aj vyrobca?

Mate svoju vyrobnu alebo planujete ju otvorif v Trznici?

Aky je vas vzfah s dodavatelmi produktov a sluzieb?

Akym sposobom dbate na kvalitu vasich produktov?

Mate prevadzok viac (siet, frenchise, a kde?) alebo bude prevadzka jedine¢nd alebo

prva v Bratislave? Preddvate vase produkty aj v supermarkete alebo v refazcoch?

Unikatne asi v ru¢nej vyrobe, ktora je pritomna v celom procese tvorby peciva. Som vyrobcom aj
predajcom. Mam vyrobnu ale chcela by som ju presunit do trznice. S dodavatelmi, ako-ktorymi. Vacsie
siete su uz viac menej automatizované prostrednictvom online objednavok tovaru, takze tam moc
osobny kontakt nieje ale stdle existuju aj mensi dodavatelia a tam su Uzasni udia, s ktorymi sme sa uz
¢asom spriatelili. Napriklad dodavatelia muky, praziareri kavy odkial' berieme kavu a rézni ini. Co sa tyka
kvality, snazime sa kupovat hlavne od slovenskych vyrobcov a lokalnych dodéavatelov. Nie vzdy sa to d3,
lebo na niektoré veci potrebujeme $pecificky tovar ale pokial sme nasli, vzdy sme volili lokalny zdroj.
Napriklad praziaren kavy je z Obchodnej ulice. Prevadzky mam dve. Jednu v Petrzalke a druhu v Novom
meste blizko Ursinyho. Do retazcov nedoddvame, sme malovyroba zamerana hlavne na cerstvost a
kedZe do produktov nepriddvame Ziadne Ecka, tak by to ani v retazcoch fungovat vel'mi nemohlo.

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN... 8/14
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Vytvaranie komunity: Starostlivi *

Sme zodpovedni za seba a staraGme sa navzajom o sebe. Nielen o nas viastny
priestor, ale aj o ten spolocny. Tak sa méZzeme mat spolu dobre.

Otdzky, na ktoré mézete odpovedat:

Ako vnimate starostlivost?

Ako dbate na ekologiu vo vyrobe ¢i sposob ako balite tovar?

Akym spdsobom - vedome a Setrne nardbate s odpadom?

Ma vas projekt socidlny rozmer? V com?

Aké aktivity, prilezitosti, zlavy, moznosti ponukate pre socialne slabsich?

Starostlivost vnimam tak, Ze si ddvam zéleZat na tom, aby kazdy zakaznik dostal kvalitny produkt.
Nesnazim sa maskovat lacné vstupné zdroje nejakymi dochucovadlami alebo zvyrazriovacmi chuti.
Snazim sa piect tak, ako by to robila moja babicka, ktora ma k peceniu in§pirovala. Balime do
papierovych tasiek a vreciek. Na bioodpad mame zvlast nadobu. Plasty, sklo a papier separujeme.
Socialny rozmer vnimam hlave vo vytvarani komunity. Ma@m stastie, Ze v okoli oboch prevadzok byvaju
skveli ludia, ktori k ndm pravidelne chodia. S mnohymi sme si aj potykali.

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATggN... 9/14
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Vytvaranie komunity: Spolu patri¢ni *

Postavift TrZznicu a vybudovaf si priestor, o ktorom snivame vieme robif iba
spolocnymi silami. Sme trpezlivi a konstruktivni. PrindSame riesenia.

Otdazky, na ktoré moézete odpovedat:

Aké mate skUsenosti s vybudovanim nie¢oho nového?

Aké mate sklUsenosti spoluprace s réznymi zdruzeniami, organizdaciami, skupinami?
Co viete priniest do spoloéného Zivota Trznice?

Mate Specidlnu facilitatorski alebo metodologickl skisenost?
Mate v pldane spolupracovaf s inymi ndjomcami? Ako?

Viete prispief do spolo¢nych podujati alebo projektov? Ako?
Ako si predstavujete vas vklad do spolo¢ného projektu?

Oba priestory, ktoré teraz mam, som musela najskér prerobit, kym som sa dostala k ich otvoreniu. Takze
s prerdbanim mam velké skusenosti. Prvy priestor(pekaren haj) som prerabala s manzelom. Druhy uz
spravili navrh architekti. Proces rekonstrukcie som riadila sama. Oba podniky sa rozbiehali postupne,
chvilu trvalo, kym si k nam ludia nasli cestu. Ked' sa ale tak stalo, uz sa pravidelne vracali :) Rada by som
aj s ostatnymi predavajucimi a trhovnikmi vytvorila priatel'ski atmosféru. O tento projekt sa zaujimam aj
preto, Ze sa v podnikani citim trochu osamelo. Myslienka trznice, kde su otvorené priestory a kazdé rano
sa tam vsetci stretdvame, aby sme otvorili svoje prevadzky ma vel'mi ldka. Bola by som rada, ak by som
mohla prispievat do komunity, ktora tam v buduicnosti vznikne. V rdémci podujati by som vedela
zabezpecit obcerstvenie. Rada budem aj spolupracovat s ostatnymi, ak to bude mozné. Zalezi, v ¢om
budu podnikat a ako nase svety budeme vediet prepojit.

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATgg... 10/14
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Vytvaranie komunity: Spolahlivi *

Sme férovi a transparentni. Povieme, ¢o si myslime. Robime, ¢o povieme.
MozZete sa spolahnif na to, Ze viete kedy budeme maft otvorené. Prezradime
povod a pribeh nasich produktov. Uprednostnime kratke potravinové toky
(predajca je blizko zdroja) a prevadzky s pravidelnymi, jasnymi otvaracimi
hodinami.

Otdzky, na ktoré mézete odpovedat:
Aky rytmus tyzdna alebo roka planujete vo vasom priestore?
Ako si predstavujete otvaracie hodiny a ako ich budete komunikovaf?

Su veci o ktorych pochybujte a potrebujete sa poradit? Napiste svoje otdzky sem!
Mdate na seba dobrl recenziu alebo referenciu? Poslite nam ju!

Idedlne otvorené kazdy den od rana do cca 18-19, podla otvaracich hodin trznice. Pecivo sa je skoro
stale. Otvaracie hodiny by sme skusili prisposobit dopytu. Mam otéazku- k svojej vyrobe potrebujem aj
rozvoz tovaru, kedZe nase zemle potrebujeme zavazat do restauracii. Potrebovala by som sa teda opytat,
¢i vieme niekde parkovat auto v pripade, Zeby ste nas vybrali? Dakujem.

Recenzie viete najst na Google Maps ked si kliknete na nazov prevadzky.

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATgg... 11/14
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Vytvaranie zazitku ,,Genius Loci“: Architektira ako hodnota. *

Zachovame pévodny architektonicky zamer a pamiatkovo chranene prvky.
Spolo¢nymi silami vratime do Trznice moderny funkény a unikatny priestor. Kde sa
nielen budeme citit dobre, ale kde tvorime nové pribehy plné krdsnych zazitkov.
Trznica na Trnavskom myte je velmi Specifické miesto v ramci Bratislavy so silnou
identitou, rozpoznatelnym charakterom a atmosférou. Stavba Trznice bola
dokoncenad v roku 1983 podla projektu architekta Ivana Matusika a v roku

2022 ziskala status Narodna kultirna pamiatka.

Otdzky, na ktoré mébzete odpovedat:
Akym spdsobom pldnujete pracovaf s architektonickymi prvkami v Trznici?

Ako vnimate zdmer a v ¢om vidite vyhodu tohto priestoru?

Co vas na Trznici bavi a ako chcete prispief k tomu, aby ozila?

Co viete spravit, aby bola miestom na nové a jedineéné spomienky?

Ak pracujte s dizajnérmi, architektami, umelcami, mézete ich aj menovaf a priblizif
¢o moéze byt ich pridana hodnota.

Rada by som bola, ak by dizajn mojej prevadzky reflektoval miesto, v ktorom sa bude nachadzat. Vyhodu
vhimam v tom, ze trznica je na dobrom a velmi pristupnom mieste. Zdmer vnimam vel'mi pozitivne, od
zaciatku sa tesim, Ze sa mesto rozhodlo vdychnut novy Zivot do tejto pamiatky. Paci sa mi predstava, ze
sa trznica zaplni lokalnymi predajcami, ktori budu dbat na kvalitu. M6Zem spravit jedine to, Ze budem
piect tak ako aj peciem uz v si¢asnosti. Stastne tvare nasich zékaznikov a ich opakujuce navstevy su
krasne momenty sami o sebe. S architelktimi som pracovala na tvorbe dizajnu priestoru bistra. S
grafickou dizajnérkou zase na tvorbe loga. Myslim, Ze obe prispeli k tomu, aby sa ludia u nds citili dobre.

Ked mate akékolvek plany/vizualizacie/skice/predstavy o vasej novej prevadzke,
mozete ndm ich poslaf, aby sme ziskali o vas lepsiu predstavu. (V pripade, ze sa neda
uploadovat, poslite mailom na trznica@ekovps.sk )

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATgg... 12/14
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Uvedte priblizni velkosf priestoru o ktory mate zaujem. Ak mate zdujem o iny *
rozmer, ako uvedené moznosti, prosime o napisanie rozmeru do moznosti "Iné"

4 m2/trhovy stanok standardny
3-10 m2

10 - 20 m2

eventovy priestor 300 - 500 m2

skladovy priestor mimo prevadzky 5 - 10 m2

@ Other:

Uved'te konkrétny priestor o ktory mate zaujem.

- uvedte Cislo priestoru/ priestorov s metrazou, podla prilozeného podorysu
- ak mate zdujem o trhové miesto napiste zlty stol

- ak mate zdujem o priestor v suteréne napiste KLUB alebo Suterén

- ak nemate vybrany konkrétny priestor, uvedte prosim metraz a funkciu.

POZNAMKA: méze sa stat Ze mame viac uchddza&ov o ten isty priestor. Ak mate
zaujem o konkrétny priestor napiste moznost A, ako aj moznost B resp. C
(alternativne priestory). Zvysite tym vasu Sancu.

Podorys priestoru s pristupnymi prevadzkami viete najstf na TOMTO LINKU:
https://drive.google.com/drive/folders/1lje3ocEfNwdgrNUcIbFYvUc_ilMGGwCmb?
usp=sharing

Mam zaujem o nejaky vyrobny priestor o velkosti od 50-110m2.

Nie je to stfaz o najvyssiu sumu za m2. V tomto bode potrebujeme vedief, ¢i rozumiete do
¢oho idete. Najomné v Trznici sa sklada z poloziek: a) ndjom (cca 5-30e/m2/mesiac), b) sluzby
(cca 10-12e/m2/mesiac) a energie (vlastnd individudlna merana spotreba vody a elektriny).

Otdzky na ktoré mbzete odpovedat.

Mate vlastné finanéné prostriedky, alebo investora, na investiciu do projektu?

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATgg... 13/14
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AkU velkosf zlavy si predstavujete pre vas projekt, s prihliadnutim na to, aky ma spolocensky,
alebo charitativny prinos, alebo vSeobecne prinos pre Trznicu?

Ako velkd je potrebnd investicia do Upravy priestoru v Trznici, kde by ste chceli maf prevadzku
a aka je vasa predstava o participacii Trznice na tejto investicii?

V tejto hodnotovej kategbérii viete dostaf maximalne 10 bodov (celkovo mébzete dosiahnut max
100))

Kedy by som chcel otvarat svoju novu prevadzku? *

Na predoslu otdzku mi nejde napisat odpoved. Asi nejakda chyba v dotazniku, tak napisem sem- kedze by
som chcela prestahovat svoju terajsiu prevadzku, vaésinu zariadenia uz mam. Co sa tyka rekonstrukcie,
zalezi od toho, ako by vyzeral konkrétny priestor, ktory by som si mohla prenajat. Mam vlastne zdroje a
ak by sa prerabka predrazila, viem si pozicat.

Kedy planujete/je mozné zacaf s opravami/stavbou vasej novej prevadzky? *

Je to na spoloc¢nej dohode ale najskér si to viem predstavit o 5 mesiacov.

V zmysle Zdkona ¢&. 122/2013 Z.z. o ochrane osobnych Udajov v zneni neskorsich *
predpisov suhlasim so spravou, spracovanim a uchovanim osobnych udajov pre
Ekopodnik VPS za uc¢elom komunikdacie a zasielania informacii o projektoch a
podujatiach Ekopodnik VPS. (Svoj stihlas moézete kedykolvek odvolaf, a to Uplne.
Mimo toho moéze Ekopodnik VPS spracovavat Vase osobné Udaje zo zdkonnych
doévodov v suvislosti s plnenim svojich pravnych povinnosti a tiez pre ochranu
Ekopodnik VPS.)

@ Suhlasim

NesUhlasim

This content is neither created nor endorsed by Google.

Google Forms

https://docs.google.com/forms/d/11nbl5M-XaGoBvmd_UkcgfgLHmr1BwlgmfoFM-toTz18/edit#response=ACYDBNgIWrBK7qgtyuwCgwsDgATgg... 14/14



Pekaren Haj

Zamer pekarne — vyroba a predaj pekarenskych vyrobkov pre Trznicu.

V Trznici na Trnavskom chceme ponukat cCerstvé pekarenske produkty, uplne hlavny produkt z
nich su zemle na hamburger. Klienti su vsetci ludia, ktori maju radi cerstvé a kvalitne pecivo.
Pre ludi. Vietky vekové kategorie-deti, Studenti, mamicky na materskej, psickari, pracujuci
ale hlavne vsetci, ktori su hladni.

Vytvaranie udrZatel’nosti a kvality: Osobni.

Nas pribeh zacal od nuly. Ako Studentka vysokej Skoly som mala sen- otvorit’ si svoju
pekareni. Zobrala som si p6zic¢ku a s kamaratkou sa nam podarilo odstlpit’ priestory jednej
odchadzajtcej cukrarne. Po asi pol roku to kamaratka vzdala, ze ideme od toho a vSetko zase
predame. Ja som ale chcela bojovat’ d’alej, tak som pokracovala aj sama. Dnes je to priblizne
8 rokov ¢o podnikdm. Dod4avam Zemle do super burgrarni v Bratislave a jej okoli, okrem toho
som otvorila aj bistro, kde sa venujeme hlavne kvakovému chlebu a croissantom, to su moje
d’alsie dve lasky. Do trznice by som chcela presuntt’ vyrobu zemli, kvakového chleba a
ostatného plneného peciva (vid instagram). VSetko by som chcela predavat’ priamo
navstevnikom trznice. Momentalne som na materskej, ¢ize pekaren aj bistro riadim len
manazérsky ale po skonc¢eni materskej sa planujem vratit’ opat’ osobne do vyroby alebo za bar.

Vytvaranie udrZatel’nosti a kvality: Autenticki.

Unikatny sme v ruénej vyrobe, ktord je pritomna v celom procese tvorby peciva. Som
vyrobcom aj predajcom. Mam vyrobiiu ale chcela by som ju presunut’ do trznice. VacSie siete
su uz viac menej automatizované prostrednictvom online objednavok tovaru, takze tam moc
osobny kontakt nie je ale stale existuju aj mensi dodévatelia a tam st Gzasni l'udia, s ktorymi
sme sa uz ¢asom spriatelili. Napriklad dodavatelia muky, praziaren kavy odkial’ berieme kavu
a rozni ini. Co sa tyka kvality, snazime sa kupovat’ hlavne od slovenskych vyrobcov a
lokéalnych dodavatelov. Nie vzdy sa to da, lebo na niektoré veci potrebujeme Specificky tovar
ale pokial’ sme nasli, vzdy sme volili lokalny zdroj. Napriklad praziaren kavy je z Obchodne;j
ulice. Prevadzky mém dve. Jednu v Petrzalke a druhtt v Novom meste blizko Ursinyho. Do
retazcov nedodavame, sme malovyroba zamerana hlavne na Cerstvost’ a ked’ze do produktov
nepridavame ziadne écka, tak by to ani v retazcoch fungovat’ vel'mi nemohlo.

Vytvaranie komunity: Starostlivi

Starostlivost’ vnimam tak, Ze si davam zaleZat’ na tom, aby kazdy zdkaznik dostal kvalitny
produkt. Nesnazim sa maskovat’ lacné vstupné zdroje nejakymi dochucovadlami alebo
zvyraznovacmi chuti. Snazim sa piect’ tak, ako by to robila moja babicka, ktord ma k peceniu



inSpirovala. Balime do papierovych tasiek a vreciek. Na bioodpad mame zvlast’ nadobu.
Plasty, sklo a papier separujeme. Socialny rozmer vnimam hlave vo vytvarani komunity. Mam
Stastie, ze v okoli oboch prevadzok byvaja skveli 'udia, ktori k ndm pravidelne chodia. S
mnohymi sme si aj spriatelili.

Vytvaranie komunity: Spolu patri¢ni

Oba priestory, ktor¢ teraz mam, som musela najskor prerobit’, kym som sa dostala k ich
otvoreniu. TakZe s prerabanim méam vel'ké sktsenosti. Prvy priestor(pekarein H4j) som
prerabala s manzelom. Na druhy uz spravili navrh architekti. Proces rekonstrukcie som riadila
sama. Oba podniky sa rozbiehali postupne, chvil'u trvalo, kym si k ndm l'udia nasli cestu. Ked’
sa ale tak stalo, uz sa pravidelne vracali. Rada by som aj s ostatnymi predavajucimi a
trhovnikmi vytvorila priatel'ska atmosféru. O tento projekt sa zaujimam aj preto, ze sa v
podnikani citim trochu osamelo. Myslienka trznice, kde st otvorené priestory a kazdé rano sa
tam vSetci stretavame, aby sme otvorili svoje prevadzky ma vel'mi laka. Bola by som rada, ak
by som mohla prispievat’ do komunity, ktord tam v buducnosti vznikne. V ramci podujati by
som vedela zabezpecit’ obCerstvenie. Rada budem aj spolupracovat’ s ostatnymi, ak to bude
mozné. Zalezi, v ¢om budu podnikat’ a ako naSe svety budeme vediet’ prepojit.

Vytvaranie zazitku ,,Genius Loci“: Architektira ako hodnota.

Rada by som bola, ak by dizajn mojej prevadzky reflektoval miesto, v ktorom sa bude
nachadzat’. Vyhodu vnimam v tom, Ze trznica je na dobrom a vel'mi pristupnom mieste.
Zamer vnimam vel'mi pozitivne, od zaciatku sa teSim, ze sa mesto rozhodlo vdychnut’ novy
zivot do tejto pamiatky. Paci sa mi predstava, Ze sa trznica zaplni lokélnymi predajcami, ktori
budu dbat’ na kvalitu. Mézem spravit’ jedine to, ze budem piect’ tak ako aj peCiem uz v
stcasnosti. Stastne tvare nasich zakaznikov a ich opakujlice navstevy su krasne momenty
sami o sebe. S architektmi som pracovala na tvorbe dizajnu priestoru bistra. S grafickou
dizajnérkou zase na tvorbe loga. Myslim, Ze obe prispeli k tomu, aby sa l'udia u nas citili
dobre.



































































































Situacné vymedzenie Predmetu ndjmu v objekte , Trznica“

k zmluve c. ......... 0 ndjme casti nebytovych priestorov s vyznacenim predmetu najmu




MESTSKA CAST BRATISLAVA - NOVE MESTO

Material na rokovanie miestnej rady

mestskej Casti Bratislava-Nové Mesto

Détum: 8.4.2025

Registraturne ¢islo konania: dotahovat cislo konania

Navrh na schvalenie najmu obchodnych a skladovych priestorov v TrZnici na Trnavskom myte,
o celkovej podlahovej ploche 116,82 m?%, nachiddzajicich sa na 1. nadzemnom podlaZi objektu
Trznice pre Pro Gastro s.r.o., Gessayova 9, 85103 Bratislava, z dovodu hodného osobitného
zretel’a

Predkladatel’: Material obsahuje:

Ing. Ivana Chrenkova 1. Navrh uznesenia

Riaditel’ka EKO — podnik VPS 2. Dovodova sprava
3. Prilohy

1. Ziadost o prenajom
2. Zamer najjomcu

3. Znalecky posudok
4

Situa¢né vymedzenie

Zodpovedny:
Ing. Ivana Chrenkova

Riaditel’ka EKO — podnik VPS

Spracovatel’:
Mgr, Peter Briatka

veduci strediska Trznica

Na rokovanie prizvat’:

Mgr, Peter Briatka

veduci strediska Trznica

April 2025



NAVRH UZNESENIA

miestna rada odporica miestnemu zastupitel'stvu

schvalit

; ngjom obchodnych a skladovych priestorov v Trznici na Trnavskom myte, o celkove]
podlahovej ploche 116,82 m2, nachddzajicich sa na 2. a 3. nadzemnom podlazi objektu
Trznice, ktory je v sprave Eko-podniku VPS so sidlom Halasova 20, Bratislava,

; nagjomcovi — Pro Gastro s.r.o., Gessayova 9, 85103 Bratislava, ICO: 47708557, DIC:
2024102916, IC DPH: SK2024102916

; ako pripad hodny osobitného zretel'a podla § 9aa ods. 2 pism. e) zdkona 138/1991 Zb. o
majetku obci v zneni neskorsich predpisov

; z dovodu, ze ide o najom majetku mestskej Casti, ktory vyzaduje vykonanie oprav,
udrziavacich prac, rekonsStrukcie alebo modernizacie predmetu nijmu, a ktory je v
nevyhovujicom stave ndjomcom, pri€om zhodnotenie predmetu najmu sa po skonceni najmu
stane vlastnictvom mestskej Casti

: na dobu urcitua 5 rokov

; za ndjomné vo vyske:
11 668,60 Eur za rok

; za nasledovnych podmienok:
- najomna zmluva bude ndjomcom podpisand najneskor do 60 dni odo dia schvalenia
uznesenia v miestnom zastupitel’stve.
- v pripade, ak nebude ndjomné zmluva podpisand zo strany ndjomcu v tejto lehote, toto
uznesenie straca platnost’.

- bez pripomienok

- s pripomienkami



DOVODOVA SPRAVA

Material je predkladany na zéklade Ziadosti ndjomcu z vyplneného elektronického formulara o
prenajom nebytového priestoru zo dia 8. 2. 2025.

Néjomca sa prihlésil do otvorenej vyzvy, ktorti vydal spravca Trznice, Eko — podnik VPS
v januari 2025 v ramci Planu Revitalizacie Trznice. Tato vyzva mala za ucel najst’ ndjomcov
dlhodobo neprenajatych obchodnych priestorov v objekte Trznica.

Néjomca si prenajima priestory za Ucelom vybudovania pekarenskej vyroby a predaja
pekérenskych vyrobkov. Ndjomca svoj zamer podrobne popisal v ramci svojej prihlasky do
vyzvy na ndjjomcov. Zamer tvori prilohu tohto materialu.

Vseobecna hodnota ndjomného prenajimanych priestorov bola stanovena znaleckym posudkom
&. 133/2025, znalec Ing. Ivan Simek zo diia 04. 04. 2025 vo vyske vo vyske 11 280 EUR/rok.
Po dohode sndjomcom navrhujeme rocné najomné vo vyske 11 668,60 € za rok. Tato
navrhnuta suma zodpoveda vyske ndjomného podla platného cennika prenajmu priestorov
v Trznici, schvéaleného miestnym zastupitel'stvom. K sume ndjomného sa uctuju este poplatky
za prislusné sluzby spojené s vyuzivanim priestorov. Nakol'ko priestory, ktoré ma najomca
v umysle si prenajat’ su v havarijnom stave, ndjomca deklaruje investiciu do tychto priestorov

v sume minimalne 50 000 EUR. Toto zhodnotenie priestorov sa po skonceni ndjmu stane

viastnictvom mestskej casti.

V stlade s § 9aa zakona ¢. 138/1991 Zb. o majetku obci v zneni neskorSich predpisov (d’alej
len ,,zakon o majetku obci®) ak tento alebo osobitny predpis neustanovuje inak, ustanovenia §
9a ods. 1 az 8 a 10 az 14 je obec povinnd primerane pouzit’ aj pri prenechdvani majetku obce
do ngjmu. Toto ustanovenie sa nepouzije pri ndjme majetku obce z dovodu hodného osobitného
zretel'a, o ktorom obecné zastupitel'stvo rozhodne trojpéatinovou vacsinou vsetkych poslancov,
ak zdmer prenajat’ majetok obce tymto spdsobom a vSeobecnii hodnotu ndjomného obec
zverejni na uradnej tabuli, na svojom webovom sidle, ak ho ma obec zriadené, a inym vhodnym
sposobom najmenej 15 dni pred schvalovanim najmu, pricom tieto udaje su zverejnené
najmenej do schvalenia najmu; osobitny zretel je zddvodneny v sulade so zasadami
hospodérenia s majetkom obce a vSeobecna hodnota najomného je stanovend znaleckym

posudkom, ktory v dent schvalovania najmu nie je starsi ako devit mesiacov.

Osobitny zretel’ je dany tak ako je uvedeny v navrhu uznesenia tohto materialu.



Pekaren Haj

Zamer pekarne — vyroba a predaj pekarenskych vyrobkov pre Trznicu.

V Trznici na Trnavskom chceme ponukat cCerstvé pekarenske produkty, uplne hlavny produkt z
nich su zemle na hamburger. Klienti su vsetci ludia, ktori maju radi cerstvé a kvalitne pecivo.
Pre ludi. Vietky vekové kategorie-deti, Studenti, mamicky na materskej, psickari, pracujuci
ale hlavne vsetci, ktori su hladni.

Vytvaranie udrZatel’nosti a kvality: Osobni.

Nas pribeh zacal od nuly. Ako Studentka vysokej Skoly som mala sen- otvorit’ si svoju
pekareni. Zobrala som si p6zic¢ku a s kamaratkou sa nam podarilo odstlpit’ priestory jednej
odchadzajtcej cukrarne. Po asi pol roku to kamaratka vzdala, ze ideme od toho a vSetko zase
predame. Ja som ale chcela bojovat’ d’alej, tak som pokracovala aj sama. Dnes je to priblizne
8 rokov ¢o podnikdm. Dod4avam Zemle do super burgrarni v Bratislave a jej okoli, okrem toho
som otvorila aj bistro, kde sa venujeme hlavne kvakovému chlebu a croissantom, to su moje
d’alsie dve lasky. Do trznice by som chcela presuntt’ vyrobu zemli, kvakového chleba a
ostatného plneného peciva (vid instagram). VSetko by som chcela predavat’ priamo
navstevnikom trznice. Momentalne som na materskej, ¢ize pekaren aj bistro riadim len
manazérsky ale po skonc¢eni materskej sa planujem vratit’ opat’ osobne do vyroby alebo za bar.

Vytvaranie udrZatel’nosti a kvality: Autenticki.

Unikatny sme v ruénej vyrobe, ktord je pritomna v celom procese tvorby peciva. Som
vyrobcom aj predajcom. Mam vyrobiiu ale chcela by som ju presunut’ do trznice. VacSie siete
su uz viac menej automatizované prostrednictvom online objednavok tovaru, takze tam moc
osobny kontakt nie je ale stale existuju aj mensi dodévatelia a tam st Gzasni l'udia, s ktorymi
sme sa uz ¢asom spriatelili. Napriklad dodavatelia muky, praziaren kavy odkial’ berieme kavu
a rozni ini. Co sa tyka kvality, snazime sa kupovat’ hlavne od slovenskych vyrobcov a
lokéalnych dodavatelov. Nie vzdy sa to da, lebo na niektoré veci potrebujeme Specificky tovar
ale pokial’ sme nasli, vzdy sme volili lokalny zdroj. Napriklad praziaren kavy je z Obchodne;j
ulice. Prevadzky mém dve. Jednu v Petrzalke a druhtt v Novom meste blizko Ursinyho. Do
retazcov nedodavame, sme malovyroba zamerana hlavne na Cerstvost’ a ked’ze do produktov
nepridavame ziadne écka, tak by to ani v retazcoch fungovat’ vel'mi nemohlo.

Vytvaranie komunity: Starostlivi

Starostlivost’ vnimam tak, Ze si davam zaleZat’ na tom, aby kazdy zdkaznik dostal kvalitny
produkt. Nesnazim sa maskovat’ lacné vstupné zdroje nejakymi dochucovadlami alebo
zvyraznovacmi chuti. Snazim sa piect’ tak, ako by to robila moja babicka, ktord ma k peceniu



inSpirovala. Balime do papierovych tasiek a vreciek. Na bioodpad mame zvlast’ nadobu.
Plasty, sklo a papier separujeme. Socialny rozmer vnimam hlave vo vytvarani komunity. Mam
Stastie, ze v okoli oboch prevadzok byvaja skveli 'udia, ktori k ndm pravidelne chodia. S
mnohymi sme si aj spriatelili.

Vytvaranie komunity: Spolu patri¢ni

Oba priestory, ktor¢ teraz mam, som musela najskor prerobit’, kym som sa dostala k ich
otvoreniu. TakZe s prerabanim méam vel'ké sktsenosti. Prvy priestor(pekarein H4j) som
prerabala s manzelom. Na druhy uz spravili navrh architekti. Proces rekonstrukcie som riadila
sama. Oba podniky sa rozbiehali postupne, chvil'u trvalo, kym si k ndm l'udia nasli cestu. Ked’
sa ale tak stalo, uz sa pravidelne vracali. Rada by som aj s ostatnymi predavajucimi a
trhovnikmi vytvorila priatel'ska atmosféru. O tento projekt sa zaujimam aj preto, ze sa v
podnikani citim trochu osamelo. Myslienka trznice, kde st otvorené priestory a kazdé rano sa
tam vSetci stretavame, aby sme otvorili svoje prevadzky ma vel'mi laka. Bola by som rada, ak
by som mohla prispievat’ do komunity, ktord tam v buducnosti vznikne. V ramci podujati by
som vedela zabezpecit’ obCerstvenie. Rada budem aj spolupracovat’ s ostatnymi, ak to bude
mozné. Zalezi, v ¢om budu podnikat’ a ako naSe svety budeme vediet’ prepojit.

Vytvaranie zazitku ,,Genius Loci“: Architektira ako hodnota.

Rada by som bola, ak by dizajn mojej prevadzky reflektoval miesto, v ktorom sa bude
nachadzat’. Vyhodu vnimam v tom, Ze trznica je na dobrom a vel'mi pristupnom mieste.
Zamer vnimam vel'mi pozitivne, od zaciatku sa teSim, ze sa mesto rozhodlo vdychnut’ novy
zivot do tejto pamiatky. Paci sa mi predstava, Ze sa trznica zaplni lokélnymi predajcami, ktori
budu dbat’ na kvalitu. Mézem spravit’ jedine to, ze budem piect’ tak ako aj peCiem uz v
stcasnosti. Stastne tvare nasich zakaznikov a ich opakujlice navstevy su krasne momenty
sami o sebe. S architektmi som pracovala na tvorbe dizajnu priestoru bistra. S grafickou
dizajnérkou zase na tvorbe loga. Myslim, Ze obe prispeli k tomu, aby sa l'udia u nas citili
dobre.



































































































Situacné vymedzenie Predmetu ndjmu v objekte , Trznica“

k zmluve c. ......... 0 ndjme casti nebytovych priestorov s vyznacenim predmetu najmu




MESTSKA CAST BRATISLAVA - NOVE MESTO

Material na rokovanie miestnej rady

mestskej Casti Bratislava-Nové Mesto

Détum: 8.4.2025

Registraturne ¢islo konania: dotahovat cislo konania

Navrh na schvalenie najmu obchodnych a skladovych priestorov v TrZnici na Trnavskom myte,
o celkovej podlahovej ploche 116,82 m?%, nachiddzajicich sa na 1. nadzemnom podlaZi objektu
Trznice pre Pro Gastro s.r.o., Gessayova 9, 85103 Bratislava, z dovodu hodného osobitného
zretel’a

Predkladatel’: Material obsahuje:

Ing. Ivana Chrenkova 1. Navrh uznesenia

Riaditel’ka EKO — podnik VPS 2. Dovodova sprava
3. Prilohy

1. Ziadost o prenajom
2. Zamer najjomcu

3. Znalecky posudok
4

Situa¢né vymedzenie

Zodpovedny:
Ing. Ivana Chrenkova

Riaditel’ka EKO — podnik VPS

Spracovatel’:
Mgr, Peter Briatka

veduci strediska Trznica

Na rokovanie prizvat’:

Mgr, Peter Briatka

veduci strediska Trznica

April 2025



NAVRH UZNESENIA

miestna rada odporica miestnemu zastupitel'stvu

schvalit

; ngjom obchodnych a skladovych priestorov v Trznici na Trnavskom myte, o celkove]
podlahovej ploche 116,82 m2, nachddzajicich sa na 2. a 3. nadzemnom podlazi objektu
Trznice, ktory je v sprave Eko-podniku VPS so sidlom Halasova 20, Bratislava,

; nagjomcovi — Pro Gastro s.r.o., Gessayova 9, 85103 Bratislava, ICO: 47708557, DIC:
2024102916, IC DPH: SK2024102916

; ako pripad hodny osobitného zretel'a podla § 9aa ods. 2 pism. e) zdkona 138/1991 Zb. o
majetku obci v zneni neskorsich predpisov

; z dovodu, ze ide o najom majetku mestskej Casti, ktory vyzaduje vykonanie oprav,
udrziavacich prac, rekonsStrukcie alebo modernizacie predmetu nijmu, a ktory je v
nevyhovujicom stave ndjomcom, pri€om zhodnotenie predmetu najmu sa po skonceni najmu
stane vlastnictvom mestskej Casti

: na dobu urcitua 5 rokov

; za ndjomné vo vyske:
11 668,60 Eur za rok

; za nasledovnych podmienok:
- najomna zmluva bude ndjomcom podpisand najneskor do 60 dni odo dia schvalenia
uznesenia v miestnom zastupitel’stve.
- v pripade, ak nebude ndjomné zmluva podpisand zo strany ndjomcu v tejto lehote, toto
uznesenie straca platnost’.

- bez pripomienok

- s pripomienkami



DOVODOVA SPRAVA

Material je predkladany na zéklade Ziadosti ndjomcu z vyplneného elektronického formulara o
prenajom nebytového priestoru zo dia 8. 2. 2025.

Néjomca sa prihlésil do otvorenej vyzvy, ktorti vydal spravca Trznice, Eko — podnik VPS
v januari 2025 v ramci Planu Revitalizacie Trznice. Tato vyzva mala za ucel najst’ ndjomcov
dlhodobo neprenajatych obchodnych priestorov v objekte Trznica.

Néjomca si prenajima priestory za Ucelom vybudovania pekarenskej vyroby a predaja
pekérenskych vyrobkov. Ndjomca svoj zamer podrobne popisal v ramci svojej prihlasky do
vyzvy na ndjjomcov. Zamer tvori prilohu tohto materialu.

Vseobecna hodnota ndjomného prenajimanych priestorov bola stanovena znaleckym posudkom
&. 133/2025, znalec Ing. Ivan Simek zo diia 04. 04. 2025 vo vyske vo vyske 11 280 EUR/rok.
Po dohode sndjomcom navrhujeme rocné najomné vo vyske 11 668,60 € za rok. Tato
navrhnuta suma zodpoveda vyske ndjomného podla platného cennika prenajmu priestorov
v Trznici, schvéaleného miestnym zastupitel'stvom. K sume ndjomného sa uctuju este poplatky
za prislusné sluzby spojené s vyuzivanim priestorov. Nakol'ko priestory, ktoré ma najomca
v umysle si prenajat’ su v havarijnom stave, ndjomca deklaruje investiciu do tychto priestorov

v sume minimalne 50 000 EUR. Toto zhodnotenie priestorov sa po skonceni ndjmu stane

viastnictvom mestskej casti.

V stlade s § 9aa zakona ¢. 138/1991 Zb. o majetku obci v zneni neskorSich predpisov (d’alej
len ,,zakon o majetku obci®) ak tento alebo osobitny predpis neustanovuje inak, ustanovenia §
9a ods. 1 az 8 a 10 az 14 je obec povinnd primerane pouzit’ aj pri prenechdvani majetku obce
do ngjmu. Toto ustanovenie sa nepouzije pri ndjme majetku obce z dovodu hodného osobitného
zretel'a, o ktorom obecné zastupitel'stvo rozhodne trojpéatinovou vacsinou vsetkych poslancov,
ak zdmer prenajat’ majetok obce tymto spdsobom a vSeobecnii hodnotu ndjomného obec
zverejni na uradnej tabuli, na svojom webovom sidle, ak ho ma obec zriadené, a inym vhodnym
sposobom najmenej 15 dni pred schvalovanim najmu, pricom tieto udaje su zverejnené
najmenej do schvalenia najmu; osobitny zretel je zddvodneny v sulade so zasadami
hospodérenia s majetkom obce a vSeobecna hodnota najomného je stanovend znaleckym

posudkom, ktory v dent schvalovania najmu nie je starsi ako devit mesiacov.

Osobitny zretel’ je dany tak ako je uvedeny v navrhu uznesenia tohto materialu.



